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bahan alam yang mudah terurai oleh aktivitas
mikroorganisme menjadi  senyawa yang ramah
lingkungan |

pencampuran dari tiap komponen

nilai penurunan viskositas maksimal menuju viskositas
terendah ketika pemanasan

bahan pelapis yang dapat dimakan

kemampuan sebuah benda untuk kembali ke bentuk
awalnya

pertambahan panjang  yang dihasilkan oleh ukuran
tertentu panjang spesimen akibat gaya yang diberikan
pada saat putus

kisaran suhu dimana granula pati mencapai
pembengkakan maksimalnya

suka air, scnyawa yang dapat berikatan dengan air

tidak suka .air, senyawa yang tidak dapat berikatan
dengan air

kekuatan tegangan maksimum spesimen untuk menahan
gaya yang diberikan

kekakuan suatu bahan, rasio antara tegangan dan
regangan

suhu pada saat pertama kali viskositas mulai naik

nilai kenaikan viskositas ketika pasta pati didinginkan
titik maksimum viskositas pasta yang dihasilkan selama

proses pemanasan




