ABSTRAK

STUDI TERMODINAMIKA ADSORPSI CONGO RED OLEH KITOSAN

Congo Red merupakan zat warna gz0 yang memiliki struktur aromatik kompleks yang sulit
untuk terdegradas;. Adsorpsi merupakan metode yang sesuai untuk menangani limbah Coneg
Red. Adsorben yang digunakan adalgh kitosan yang diperoleh darj limbah cangkang udang
putih (Pengeys merguiensis). Penelitian inj bertujuan untuk menentukan rendemen da; derajat
deasetilasi darj kitosan, mengetahui kondisj optimum adsorpsi Congo Red oleh kitosan,
mengetahui model isoterm adsorpsi dan mengetahui termodinamika adsorpsi (penentuan
entalpi, entropi dan energi bebas Gibbs). Pembuatan kitosan dar; cangkang udang putih
(Penaeus merguiensis) dilakukan dengan tiga tahap yaity deproteinasi, demineralisasi dap
deasetilasi. Kitosan yang diperoleh memilikj rendemen 64,67% dan derajat deasetilasi 76,9%.
Dar hasil pengukuran aplikasi menggunakan spektrofotometer UV-Vis, didapatkan kondjisi
optimum adsorpsi ( ‘ongo Red yaitu pada wakty kontak 30 menit, pH=4, suhy 50°C, dan
konsentrasi larutan sebesar 28 ppm. Adsorpsi Congo Red mengikuiti model Isoterm Langmuir
dengan kapasitas adsorpsi maksimum Qn sebesar 0,309 mg/g dengan Entalpi adsorps;
(AH44,) adalah -2094.3 kJ" mol™: entropi adsorpsi (AS,45) adalah -39,931 kimoi™ dan Energi
Bebas Gibbs (8Gyys) adalah 10,8034 kimol”. Dari hasil penelitian yang diperoleh adsorpsi
Congo Red oleh kitosan merupakan adsorpsi fisika (fisisorpsi).

Kata kunci: Cangkang udang putih (Penacus merguiensis), kitin, kitosan, adsorpsi, Coneo
Red
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