DAFTAR ISI

ABSTRAK ...ttt ettt sttt e b e s bt e s st et e et e e nbe e sheesane e i
ABSTRACT ...ttt sttt ettt e sb e s at e st e s be e bt e sbeesbeesaeeeateeteenteens ii
KATA PENGANTAR ..ottt ettt sttt et et e sbe e saae st iii
DAFTAR ISL ...ttt ettt sttt et b e esme e e e re e e ens v
DAFTAR GAMBAR ...ttt s e vii
DAFTAR TABEL ..ottt sttt ettt st st st st e sbeesbeesaeesaeas viii
DAFTAR ISTILAH. ..ottt ettt sttt st et be e bt e s aeesaeeeateeteenteens iX
DAFTAR SINGKATAN DAN LAMBANG ......cccooiitimiiiniinieeie ettt eaeeneee s X
BABI  PENDAHULUAN ...ttt et s sbe e 11
1.1 Latar BelaKang .............cc.ccooiiiiiiiiiiiee e 11
1.2 Rumusan Masalah ... 13
1.3 Batasan Masalah.................ocooiiiii e 13
14 Tujuan Penelitian.............coccooiiiiiiiiiiiieeee e 13
1.5 Manfaat Penelitian ..............ccccoooiiiiiiiiiiiie e 14
BABII  TINJAUAN PUSTAKA ..ottt ettt 15
2.1 Jeruk Bali dan Kulit Jeruk Bali..............ccccooiiiiiniiiiiiiiiiieec e 15
2.2 Pektin dan cara pembuatannya.........cc.cccooveieiiiiniiiinieeniee et 17
2.3 Uji Kualitas PeKtin............cccoccooiiiiiiiiiiii e, 20
2.3.1 Identifikasi gugus fungsi dengan FTIR.......c.cccccerirvinininniniiiiceeeee, 20
2.3.2 Rendemen PeKEin ......coceecueiuirienienieiesieet ettt 21
2.3.3 Berat Ekivalen PeKtin.......c.coocueviiiriiiiiieieneeieeeee e 22
2.3.4 Kadar Metoksil PEKEiN .......oeierieieriinienieiiinciieeste st 22
2.3.5 Kadar Asam Galakturonat pada Pektin.......c..ccccovvvininiiininceeee, 23
2.3.6 Derajat Esterifikasi (DE) Pektin .........cccceiiiiiiiiiiiiinccc e, 24

2.4 Permen Jeli.......ccooooiiiiiiiiiiii s 25
2.5 Bunga RoOSEla...........coooiiiiiiiiiiee et 26
2.6 Uji Kualitas Permen Jeli...........cccooviiiiiiiniiiiniiiiieieciee e 27
2.6.1  UjJi Kadar Qir ........cccooiiiiiiiiiic e 27
2.6.2  UjiKkadar abu..........cooooiiiiiiiiii e 27
2.6.3  Uji Gula Pereduksi.........ccccovvviiniiiiiiiiniiiiiiecniecetecsee st 28
2.6.4  UjJi Organoleptik..........cocoovviiiiniiiiiiiiniiiiiecriec ettt 28
BAB III METODE PENELITIAN ..ottt 30



3.1 Waktu dan Tempat Penelitian ................cccoccoiiiiiniieeeeee, 30
3.2 Bahan, Alat, dan Instrumentasi...............cccocooeiiviiiiiriniie e 30
33 ProOSEAUL ......cocooiiiiiiiiiiieiee ettt s st 30
3.3.1  Pembuatan PeKtin......c.ccooeeriiriiiiiiiiesieseeeee e 32
3.3.2  Analisis PEKEIN ..c..eevueeiiiiiieiieiiieeeeesesee e 33
3.3.3  Pembuatan Sari Kelopak Bunga Rosela..........cccceeireeveninieninieicieneene 34
3.3.4  Pembuatan Permen Jeli.....cocooieiviiiiiiiiiiiiiieee et 34
3.3.5  Karakterisasi permen Jeli......cccoceriiriiiniiniieniiiiiiiieseeeeee e 35
BAB IV HASIL DAN PEMBAHASAN........coooiiiitintene e 37
4.1 Preparasi sampel.............cooooooiiiiiiiiii e 37
4.2 Isolasi pektin dari kulit jeruk bali................c..ccoocoiiiiiiniee, 39
4.3 Karakterisasi PeKtin...............ccoocoiiiiiiiiiiiiiiecee e 43
4.3.1 Rendemen PeKtin .........ccocueeiuieiiiiiiiiiiiieiieeieeeee e 43
4.3.1  ANAlisis FT-IR ..oooiiiiiie e 44
4.4.1  Uji Berat EKIValen.......ccovcieiiiieienenieieneeeeetese e 47
4.3.4  Uji Kadar Metoksil PeKtin........cccceverieniinienieninieniesiesie e 48
4.4.5  Uji Asam Galakturonat...........ceceeveereenieniiniieiieeeesee et 50
4.4.6  Uji Derajat ESterifikasi.......cccceevueeriiieiniiniiiieeieesieeseesee e 52
447  UJi Kadar ADU ...ccooiiiiiiicieeece e 53

4.5 Pembuatan permen jeli..............cccooiiiiiiiiniiiiiniieniie e 54
4.6 Karakterisasi permen jeli............cocccooiiiiiiiiiiniiiiii e 57
4.6.1  Uji Kadar @il ....cocceeieieeniiiiien ettt 58
4.6.2  Uji Kadar abu........ccoiiiiiiinniiiiecciecectsi e 59
4.6.3  Uji Gula Pereduksi ..oovevvirueeriiriieieiienceiene et 61
4.6.4  Uji Organoleptik HEdOniK ......cccceerieeriiiniiniiiieiieiiie e sieesinesreeseesveeseeeseees 63
BABYV KESIMPULAN DAN SARAN......cciiitiiiiiitet ettt 71
5.1 KeSIMPUIAN ...c.ooiiiii e 71
DAFTAR PUSTAKA ...ttt s ne s 72
LAMPIRAN A ..ottt sttt st b e et e st sb et esbe e e e besaeeneenne 79
LAMPIRAN Bttt sttt st sb e et st e e 81
LAMPIRAN €.ttt ettt sttt st et b st sbe et sbe e e besaee e e 87
LAMPIRAN Dottt sttt sr e e s 91
LAMPIRAN E ..ottt s s e s 95
LAMPIRAN F ...ttt ettt ettt b e b e st 96

Vi



