DAFTAR ISI

ABSTRAL oooieiieeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeseseeesesesssesesssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssss i
ABSTRACT ..aauanannnnnnnneeerereeeeeseeeresesceseesesesesesssssesesesesesssesssssssssssssssssssssssssssssssssssssss ii
KATA PENGANTAR . ..cciiitttiieereeeeeeeseeeeeeesesesssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssss iii
DATFTAR ISL.uceeeeeeeeeeeeerereeeeeeeseessesssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssss v
DAFTAR GAMBAR ....ccoeeeeeeeeeeeeeeeeeeeseeesssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssss vii
DAFTAR TABEL ....ooiiiiiiiieeeeereeeeeeeeeeeeeeesesesssesssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssss ix
DAFTAR ISTILAH ....ccoeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeesessssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssss X
DAFTAR SINGKATAN DAN LAMBANG ....uuuuueeeeeeeeveeeeseeesessesssssssssssssssssssnes xii
BAB I PENDAHULUAN ...ccottttttteeeesesesesesesesesesesesssesesesssssssesssssssssssssssssssssssssssssssss 1
1.1 Latar BelaKang .........cooeiivvverinivnrinssnninssnnisssnnisssnnissssscsssssesssssssssssssssnssoses 1
1.2 RuUMUSAN MASALARN c.eeeeeeeeeeeiererennnneisecesereenneessssccsesssessssssssssssssssssssssssssssas 3
1.3 Batasan Masalal.........eeeeeeeeeeenneeeeeneeeeeeeeeceseessecsssesessssssesssassssssssssssssene 3
1.4  Tujuan Penelitian ......c.ccovvvereriverisivnicissenisssnnisssnnscssascsssanesssssssssnssssnsseses 4
1.5  MAanfaat PeNElItIAN ...eeee.eeeeeeeeeeenneeeeseeeeeeeeseeessssssssesssssssssssssssssssssssssssssssas 4
BAB II TINJAUAN PUSTALKA . ...cctteeeeeeeeneeecesesesesesseesescsssesssssssssssssssssssssssssssssssss 5
2.1 HaAlal..eeeeeceiieoerneooocccc B i R e eeeeeeeerncccssosossssernossssssssnerensossse 5
2.2 KEJUueirirsuinruiesnnsncsssssasssssssssssnsstassasssssssssssssssssssssssossssssssssesssessssssssssssaseses 7
2.3 Lactobacillus plAREAFUIL ...........cueaoeneevnonnnenorunncsssencssnsesssasssssnsisssssnosssnes 8
24 Uji Kualitas MUtU....cciioionieicicciiniicissnnenncssssssnnssssssssessssssssssssssssssssssnanss 10
2.4.1  Kadar Lemak dalam Berat Kering ............cccoeevveviieiieniiienieeieeen. 10
24.2 Total Padatan........ooooveeiiiiiieiie 11
243  Cemaran Logam Berat Timbal (Pb).......ccccoccoiiiiiiiiiiiiiee, 12
2.44  Cemaran Mikroba (Escherichia cOli)...........cccoecueeecvueeecveeeeernann. 14

2.5 KAdAr ALKOROL .......eeeeereeeeeeeeeeieeeeereeenenssssseseessssssssssssssssssssssssssssssssssssssses 15
2.6  Analisis OrganoleptiK.........ccccccveiiciiisnricsssssnniecsssnsscsssssnsscsssssssnsssssnnnes 16
2.6.1 AATOIMIA. et e ettt re e e e e e et aaar e eas 17
2.6.2 RaASA oottt a e et v 17
2.6.3 WATTIA .o et ee e e e e e e 18

2.7 INSEIUINENEAS veeeeneeereerrreeeeeeeesseessressssssssssessessssssssssssssssssssssssssssssnsnnsssssse 18
2.7.1 Atomic Absorption Spectrophotometer (AAS)........ccovevvevvveneene.. 18



2.72  Gas Chromatography-Mass Spectrometry (GC-MS) .........ccee...... 21

BAB IIIl METODE PENELITIAN ....uuciinniiininneissnnsssscssssssssesssssssssssassssssssssssses 25
3.1 Waktu dan Tempat Penelitian ........ccccceeeercvnrecssscnncccscsnnrecsssnnnecsssnnnes 25
3.2 Bahan, Alat, dan InStrumentasi .........ccceeveeeerveecsscneicssnencssneicssnencsnencnns 25
3.3 ProSEAUL .eeeeeciecisnenseecssecssnesssessssessnssssnsssassssassssassssssssssssassssassssassnns 26

3.3.1  Pembuatan KEJU ...ccooovieiiiiiiiiiiiieie e 26
3.3.2  Uji Kualitas MUtU....cc.eiiiiiiiiiiieiee e 27
3.3.3  Uji Kadar AIKONOL........ccooiiiiiiiiiccece e 29
334 Uji OrganoleptiK......c.ccoevieeeiieeeiiiecciii et 29

BAB IV HASIL PENELITIAN DAN PEMBAHASAN......ciiinneinnennans 30
4.1 Pembuatan Keju .....cciccvreccssnccsssnicsssnicssnicsssssossssscssssesssssssssssssssssssses 30
4.2 Uji Kualitas MUtU...ccoeieencerecssniesssnicssnicsssnnssssscssssosssssesssssssssssssssssssses 31

4.2.1  Kadar Lemak dalam Berat Kering ..........cccceecveeeeieeniieeeiieeee, 32
4.2.2  Total Padatan.........ccccceeeeoiiiieiiieeciie e 34
423  Cemaran Logam Berat Timbal (Pb).......ccccccceeoiiniiiniiniiiii, 35
4.2.4  Cemaran Mikroba (Escherichia coli)..............cccccoevvuevcinnvenannennnnn. 37
4.3  Kadar ALIKOROL .........uiiiiennriiiiinniiiiiinniiiniisnnniccsssensscssssssssssssssssnssssnnsns 39
4.4  Analisis OrganoleptiK.........ccciviciiiiiiunnnseinninnniinsinnsenssencsecsssecsencnees 41
4.4.1 ATOIMNA. ...ttt ettt e et e e et e et e e eaaeesabeesabeesbbeeens 42
442  Warmna.......... WS SN G LA 43
443 RASA.ciiiiiiiieiiiie et et e et e st e e e 44

BAB V KESIMPULAN DAN SARAN ...ciiiniiniinsnssssnsssssssssssssssssssssssssssssssssass 46
5.1  KeSIMPUIAN coueieniienirniinnieniienisinninnsinssiesssessenssssssssssssssssssssssssssssases 46
T2 T 1 ) | R 46

DAFTAR PUSTAKA .....coorititiinnnnninisnnississnissssssissssssssssssssssssssssssssasnss 47

SUBJEK INDEKS ....ccoiiiiiiiinniinninsniisniessissnissssisssssssssosssssssssssssssssssssssssssssases 56

LAMPIRAN Auuoiiiiiiniiiniineinsesssnesssnssssssssessssnssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssasssss 57

LAMPIRAN Bi..couuiiiiniiinnrniinnsniissssscssssnesssssssssssssssssssssasssssasssssasssssasssssasssssssssssnssss 64

LAMPIRAN Cluuciiiiinnninnsninsiisssssssssssssssssnssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssses 69

Vi



